- w
ECOLE DE BRUSSIEU ®
Du 13/10/2025 au 17/10/2025

Menus

Salade de pommes de terre, mais et cornichons - Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet O - sauce au cumin

[Filet de lieu noir MSC@ - Sauce au cumin

Haricots verts Bio 3 I'échalote @

Edam Bio ®
Prune

Céleri rapé - Vinaigrette aux fines herbes

Filet de saumon MSC@ - Sauce citron

Penne Bio

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) 00
Pomme (régional) L)

Accras de morue

Feijoada (a associer avec féculent)
| Feijoada végétarienne

Riz de Camargue IGP piIaf(?)
Biliche du pilat région o

Flan patissier facon pasteis de nata

Chou blanc rapé - Vinaigrette au miel
CC Gratin de pommes de terre et potimarron au fromage a raclette

Yaourt aromatisé fruits exotique HVE au lait de la ferme des Ayguees région 00
Banane Bio @

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.

OOrigine France ®Produit labellisé ®Bio @Régional



