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Menus

Salade verte - Vinaigrette

Taboulé (semoule Bio) 5
Fromage
Eclair a la vanille

Tomates - Vinaigrette basilic
Chili sin carne

Riz Bio Pilaf
Le rond HVE des 4 fermes (régional) 0
Prune (régional) L)

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'échalote

Bolognaise au boeuf ) O
/Bolognaise de lentilles

Coquillettes Bio ®
Emmental Bio rapé e]
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon © @

Rosette Label Rouge ©
/Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Filet de poisson blanc meuniére MSC (&
Courgettes a la Béchamel

Yaourt aromatisé bio de la GAEC des 2 rivieres région eeloa)
Cake du chef aux pépites de chocolat™

Vendredi

. , . . L . ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Bio o Régional (2 Produit labellisé ) Origine France o Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



