BRUSSIEU -
Du 12/01/2026 au 16/01/2026
-

Menus

Céleri rapé - Vinaigrette facon cocktail
Croziflette au fromage (crozets BIO)

Saint Nectaire AOP@
Orange Bio ®

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette
Filet de saumon MSC@ - Sauce a l'oseille
Chou fleur CE2 persillé O

Yaourt Bio sucré @
Chocolat barre

Chou blanc rapé - Vinaigrette au sésame
Bolognaise au boeuf 00

/Bolognaise de lentilles Bio @

Fusilli Bio

Emmental Bio rapé e]

Compote fraiche pomme Bio mangue @0

Cake du chef emmental et mimolette

Réti de porc issu de porc Label Rouge®0 - Sauce au jus
/Pané fromager
Epinards béchamel

Yaourt ar6me abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Kiwi Bio

Vendredi

@ . s Dnpi O - (1) ) @ L. Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Produit labellisé Bio Y Origine France Plat signature Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



