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Menus

Mélange de carotte et chou rapé - Sauce mayonnaise
Boulettes au boeuf - Facon tajine
/Boulettes végétariennes - Fagon tajine

Semoule Bio @
Brique de vache HVE les 4 fermes®
Créme dessert chocolat HVE au lait de la ferme Chambon @@

Crépe au fromage

Pavé de merlu MSC - Sauce & la moutarde 4 I'ancienne
Printaniere de légumes

Suisse fruité

Kaki

Salade verte - Vinaigrette au xérés
Le Coddle
/Le Coddle (Saucisse végétale)

Blche du pilat région o
Compote fraiche pomme Bio ananas @0

Salade de perles, tomates et mais - Vinaigrette

Omelette Bio du chef (oeuf Bio) e
Gratin de poireaux

Yaourt ardme mangue Bio (régional) (vrac) GAEC des 2 rivieres ® ©
Banane Bio @

Vendredi

. @ , . @ . ) ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Bio Régional Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



