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BRUSSIEU -
Du 01/06/2026 au 05/06/2026

Menus

Chou fleur CE2@ - Sauce facon cocktail

Filet de saumon MSC - Sauce a I'oseille
Boulgour

Mimolette Bio ®

Pasteque

Crépe au fromage
Quenelle nature (régional) © - sauce tomate
Gratin de courgettes et aubergines a la mozzarella

Yaourt Bio sucré @
Péche

Carottes rapées Bio D. Vinaigrette a la framboise
Tomate farcie (a plat)

[Tomate farcie (boulettes végétales) et riz BIO
Suisse sucré

Chocolat barre

Concombre - Sauce au fromage blanc et ciboulette

Jambon blanc issu de porc Label Rouge(‘?) - Sauce mayonnaise
[Filet de lieu noir MSC - Sauce mayonnaise

Salade de fusilli Bio, poivrons et mais D. Vinaigrette
Yaourt arome framboise Bio GAEC des 2 rivieres (régional) o0
Pomme Bio @

Vendredi

@ . i @ g @ L. Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Produit labellise = Bio %’ Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



