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Menus

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette ciboulette
Pastachiches (pois chiches) HVE sauce arrabiata

Edam Bio @
Prune

Paté de campagne issu de porc Label Rouge@

/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de limande MSC - Sauce a la lombarde

Purée de pommes de terre et panais

Yaourt arébme abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Raisin

Taboulé (semoule Bio) Estival &
Roti de porc issu de porc Label Rouge(”)O - Sauce dijonnaise
/Quenelle nature (régional) © - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés e]
Suisse sucré

Banane Bio ®

Salade verte - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne
Sauté de poulet (régional) © - sauce aux herbes de Provence

/Filet de saumon MSC@ - Sauce aux herbes de Provence
Gratin dauphinois du chef

Cantal AOP©@
Gateau aux pommes crumble (fagon streusel)o

Vendredi

. @ ) L, @ L. O . O ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Bio Produit labellisé Régional Origine France Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



