BRUSSIEU -
Du 23/02/2026 au 27/02/2026

Menus

Pépinettes HVE 0. Vinaigrette au ketchup

Cordon bleu de dinde )
/Pané fromager

Gratin de chou fleur CE2 béchamel @
Edam Bio @
Pomme région o

Paté de campagne issu de porc Label Rouge®
[Terrine de l[égumes

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce tomate
Haricots verts Bio persillés &

Yaourt Bio aromatisé aux mres de la GAEC des 2 rivieres ©©
Gaufre liégeoise

Endives - Vinaigrette au miel

Sauté de porc (régional) D0 - sauce 3 la moutarde 3 I'ancienne
/Filet de limande MSC - Sauce a la moutarde a I'ancienne

Purée de pommes de terre du Chef o
Mimolette Bio @
Creme dessert caramel HVE au lait de la ferme de Chambon région 00

Salade verte - Vinaigrette

Paélla végétarienne au riz Bio ®

Yaourt ar6me abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Banane Bio @

Vendredi

@ ) L, O - . @ L. (1) ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Produit labellisé Origine France Bio Régional Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



