- w
BRUSSIEU -
Du 23/03/2026 au 27/03/2026

Menus

Salade de pommes de terre aux oeufs durs - Vinaigrette

Emincé de filet de poulet O - sauce champignons
[Filet de limande MSC - Sauce champignons

Petits pois CE2

Suisse sucré

Pomme (régional) L2

Carottes rapées - Vinaigrette au xéres
Jambon blanc issu de porc Label Rouge®
[Filet de lieu noir MSC - Sauce mayonnaise
Fusilli Bio

Tomme HVE les 4 fermes

Flan nappé caramel

Salade de perles, tomates et mais - Vinaigrette

Omelette Bio du chef au fromage (oeuf Bio) ®
Epinards a la Béchamel

Yaourt arome pomme Bio GAEC des 2 rivieres (régional) eeloa)
Banane Bio @

Rosette Label Rouge ©
[Terrine de légumes

Filet de lieu noir MSC® - Sauce tomate
Blé pilaf

Fourme d'yssingeaux (région)@
Compote fraiche pomme Bio ®0

Vendredi

O - @ L. @ ) s D pio O ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Origine France %’ Régional ™ Produit labellisé = Bio ** Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



