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BRUSSIEU -
Du 24/11/2025 au 28/11/2025

Menus

Potage Dubarry (concentré)
Gratin de gnocchis au potiron et cheddar

Saint Nectaire AOP®
Clémentine

Taboulé d'hiver (semoule Bio)

Paupiette au veau FR 0 - sauce napolitaine

/Galette végétarienne du chef au boulgour - Sauce napolitaine
Brocolis a I'ail

Yaourt arome coco Bio GAEC des 2 rivieres (régional) ®0
Poire

Salade Krautsalat - Vinaigrette

Saucisse de porc CE2 @ . sauce currywurst
/Roulé végétal golit merguez - Sauce currywurst
Pommes de terre cubes rissolées

Yaourt Bio nature @
Moelleux chocolat facon forét Noire du chef o

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamique
Filet de lieu noir MSC - Sauce aurore

Riz de camargue IGP créole (&
Camembert Bio

Banane Bio @

Vendredi

@ . s Dnpi O - @ L. (1) ) Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.
Produit labellisé Bio Y Origine France Régional Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



