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BRUSSIEU -
Du 02/03/2026 au 06/03/2026

Menus

Chou fleur CE2 - Vinaigrette fagon cocktail
Légumes couscous

Semoule Bio @

Yaourt aromatisé bio coco GAEC des 2 rivieres région el
Poire

Salade de coquillettes Bio, ceuf et emmental “’ - Vinaigrette
Beignet de calamars a la romaine

Brocolis béchamel

Brique de vache HVE les 4 fermes

Orange Bio ®

Salade iceberg - Vinaigrette au balsamique
Lasagnes au boeuf)

/CC Lasagnes aux épinards et féta AOP (@
Suisse sucré
Donuts au sucre

Salade de haricots rouges, mais, tomate et poivron - Vinaigrette aux épices mexicaines

Saucisse de Toulouse région
/Saucisses végétariennes

Carottes Ce2 a I'ail @
Saint Méret Bio @
Compote fraiche pomme Bio cannelle ®0

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changer selon approvisionnement.

Bio o Régional O Origine France @ Produit labellisé o Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine Francaise.



